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Dansk Slagtefjerkrae

danskkylling.dk sztter i dette nummer fokus pa en noget overset del af den danske
kyllingeproduktion - den gkologiske. Man kan bl.a. lese om:

Ny offensiv for skologisk kylling

Danmarks sterste okologiske kyllingeslagteri, Gern Fjerkree, har i samarbejde med
kyllingeslagterierne, Rose Poultry og Danpo samt Okologisk Landsforening og Videnscenter
Jor Fodevareudvikling iveerksat et projekt, der skal age afsaetningen af okologiske
slagtekyllinger. Allerede i efterdret 2005 hdber man at have nye produkter klar i de danske
kolediske.

Kvalitet koster penge

Rene og Britta Nielsen ved Thyregod er en af Danmarks blot seks skologiske
kyllingeproducenter. danskkylling.dk har besagt dem for en snak om hvad der kan gores for at
fa den okologiske kylling frem i lyset og hvad der far dem til at holde ved pa trods af megen
modgang. _

De sendte en pige

Pa Gern Fjerkree sidder Danmarks eneste nuveerende kvindelige slagteridirektor. Hun er
rundet af en opveekst pa et andeslagteri ejet af hendes far, og hun har stadig familien meget
teet pa. Med Christina Smidlt, der pd sit forste bestyrelsesmade fik at vide, at hun som kvinde
skulle arbejde dobbelt sa hardt for at fa halvt sGd meget respekt.

danskkylling.dk findes naturligvis ogsa pé nettet, hvor man kan finde mange yderligere
oplysninger om den danske kyllingeproduktion pd www.danskkylling.dk. Du kan ogsa
modtage danskkylling.dk direkte i din- mailbox, dagen for den kommer med posten, ved at
tilmelde dig pa www.danskkylling.dk.
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Ny offensiv for gkologisk kylling

Danmarks sterste gkologiske kyllingeslagteri,
Gern Fjerkrae, har i samarbejde med de to store
kyllingeslagterier, Rose Poultry og Danpo samt
Pkologisk Landsforening og Videnscenter for
Fadevareudvikling ivaerksat et projekt,
F der skal pge afsa@tningen af pkologiske
slagtekyllinger i de danske kelediske.

~ Ved udgangen af 2005 ligger nye,
" spzndende, ekologiske kyllingepro-
" dukter i de danske kelediske. Sidan
F lyder ambitionen bag et nyt projekt,
' som i disse dage er ved at tage form pi
Gern Fjerkre i Gedved i samarbejde med

Videnscenter for Fedevareudvikling (VIFU) i

Holstebro og @kologisk Landsforening.

"Det drejer sig selvfelgelig om vakst for den
pkologiske produktion i Danmark,” siger Bo-
lette van Ingen Bro, direktor i VIFU, "men det

drejer sig ogsd om at vise, at Danmark er et
foregangsland i hele fjerkreproduktionen. At
dansk rimer pa kvalitet pé alle niveauer.” I de
naste méaneder arbejder VIFU for at f hele
keden i produktionen involveret i projektet, og
forst i det nye &r vil man gennemfere en analy-
se af kundegrundlaget for den ekologiske kyl-
lingeproduktion i Danmark. Allerede i efteraret
2005 forventes de farste produkter at ligge i de
danske kolediske, hvis projektet opnar den
okonomiske stotte, man haber pa.

I brancheorganisationen Dansk Slagtefjer-
kra er man ogsé begejstret for projektet: ” Med
det her projekt viser branchen, at dansk fjerkrae
ogsd kan vere gkologisk, og kvalitet ikke blot
er fransk, som det ellers har veret normen
blandt kokke herhjemme. Vi har i Danmark en
bred differentieret produktion med hej kvalitet,

Fortscettes side 2

De sendte en pige

Pa Gern Fjerkra sidder Danmarks eneste nuvaer-
ende kvindelige slagteridirekter. Hun er rundet af
en opvaekst pa et andeslagteri ejet af hendes far,
og hun har stadig familien meget tet pa. Med
Christina Smidt, der pé sit farste bestyrelsesmade
fik at vide, at hun som kvinde skulle arbejde dob-
belt s& hardt for at fa halvt s& meget respekt.

Gern Fjerkrae kebte i 2000 konkurrenten,
Smidts Andefarm. Det konkurrerende firmas
direktor, Hans Smidt, fulgte med i handlen, og
da han valgte at gé pa pension i 2003 blev tej-
lerne overrakt til hans datter Christina, der p&
det tidspunkt var 34 ar gammel. Dermed var
hun ikke blot Danmarks eneste kvindelige slag-

teridirektor — hun var ogsd Danmarks yngste.
Nu har Christina Smidt kommandoen over
godt 90 ansatte, hvoraf halvdelen er to-sproge-
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De ekologiske
kyllinger er for alvor
pa vej til de danske
forbrugere.

Gern Fjerkree

Fortsat fra side 1

Ny offensiv for gkologisk kylling

og det er en historie, vi synes fortjener at blive
fortalt,” siger Jan Pedersen, direktor i Dansk
Slagtefjerkree.

Mangel pa producenter
Pa Gern Fjerkra har man store forventninger til
projektet og vil allerede fra februar 2005 age den

ugentlige produktion af ekologiske slagtekyllinger

til 3.500 fra 2.500 kyllinger i dag. Det vil stte
ekstra tryk ps ambitionerne om at fa den danske
okologiske kylling ud over rampen, men slagteri-
direktor Christina Smidt er ikke bekymret: "Der

er altid et marked for nicher — ogsd i Danmark. Vi

Fortsat fra side 1
De sendte en pige
de. En stor opgave ville de fleste nok mene,

men Christina, som hun bare kaldes af de fleste
ansatte, er godt forberedt gennem sin opvakst

pa Smidts Andefarm: "Da jeg voksede op, tjente

jeg mine lommepenge ude pi slagteriet. Jeg har
stiet pd samtlige pladser p slagtelinien, og jeg
ved godt hvor em man kan vere efter sin forste
uge pd jobbet. Men jeg ved ogs4, hvor der kan
springes over hvor geerdet er lavest, og hvad der
kraever lidt ekstra,” siger Christina Smidt med
et slet skjult smil i ejenkrogen.

Virksomheden har i dag en omsatning pa
ca. 100 mio. kr., men den unge direkter forven-
ter, at man i lebet af de naeste tre ar har oget
omsztningen til 130-150 mio. kr. Christina
Smidt er i hvert fald godt bakket op af familien
med lillebror Lars som produktionschef og far
Hans, der ikke er lengere vaek, end han tradte

til som barselsvikar, da Christina fedte sit forste

barn i december 2003.

har en bred palet af produkter, vi skal bare blive
bedre til at vise det, for hvis vi ikke udnytter det
marked, s& gor udlandet”

Der er dog visse problemer forbundet med
en udvidelse af produktionen. Der er i dag kun
seks producenter af skologiske kyllinger i Dan-
mark og Christina Smidt anslar, at man vil
mangle mindst to producenter yderligere for at
kunne opretholde den egede produktion. Den
manglende produktion kan betyde et tab for
virksomheden: "Vi har netop lavet investeringer
for op imod en mio. kr. i vores ekologiske pro-
duktion, og det er derfor vi ensker at fa skabt et
storre marked, for der skal vare gkonomi i det,
ellers er vi ikke med,” siger Christina Smidt.

Ny race pa vej

Med den egede produktion introduceres ogsa
en ny race af gko-kyllinger — den sikaldte Red
JA. Den nye race har et mere rundt bryst med
en storre mangde kad, der gor den lettere at
partere og skaber et mere @®stetisk udtryk.
"Smagsmazessigt har vi ikke kunnet konstatere
den store forskel pd den nye og vores tidligere
race, si forbrugerne behover ikke at frygte for
en nedgang i kvaliteten. Men synsmassigt og i
forhold til partering er den nye race sa klart at
foretraekke,” forklarer Christina Smidt.

"Min mand plejer at sige, at jeg har taget skade
af den opvaekst, jeg har haft, men jeg kan godt
lide mit arbejde og det ansvar, der felger med,”
slutter Christina Smidt med et grin.

Gern Fjerkrae

Gemn Fjerkree P/S er Danmarks starste slagteri af gko-
logiske kyllinger, &nder og hens. Det er ejet af de to
storste fierkraeslagterier Rose Poultry A/S og Danpo A/S
i faellesskab og leverer til hele den danske detaithandel

Produktion: 1,6 mio. nder fra 11 producenter.
120.000 gkologiske kyllinger fra fem
producenter. Produktionen af eko-kyl-
linger forventes aget til 170.000 i 2005.
Dertil kommer 1,1 mio. hener.

Omsatning: 100 mio. kr.

Ansatte: 90, heraf ca. 50 % to-sprogede




Drastisk fald i
Campylobacter i kyllinger

Den kelige danske sommer har ogsi gjort ind-
tryk pd Campylobacterbakterien i de danske
kyllingeflokke. I juli oplevede man siledes den
laveste forekomst af Campylobacterpositive kyl-
lirigeflokke for denne méned, siden man
begyndte opgerelsen i 1999 - blot 29 % af flok-
kene blev konstateret positive i juli. "Det er en
narliggende tanke, at faldet i antallet af positive
flokke haenger sammen med det kolde vejr. Det
taler ogsd for vores teori om, at fluer er vesent-
lige som smittebzrere af Campylobacter til kyl-
lingeflokke om sommeren,” siger Birthe Hald
forsker ved Danmarks Fedevare- og Veteri-
nzrforskning. Hun arbejder i gjeblikket pa et
projekt, der skal afgare om insektveern omkring
kyllingehuse, kan holde kyllingerne fri for Cam-
pylobacter. "Det er dog en kompliceret opgave,
fordi der er mange andre risikofaktorer, der
spiller ind samtidig med fluerne,” siger Birthe
Hald. Se mere om projektet pa www.dfvf.dk.

Laveste antal treedepude-
skader nogensinde

} august s& man den laveste forekomst af trae-
depudesvidninger siden indferelsen af Lov om
hold af slagtekyllinger i 2002. Den gennemsnit-
lige bedemmelse af treedepuderne har givet 37
point, og er for farste gang under lovkravet pa
40 point.

Dansk Slagtefjerkre ivaerksatte i marts en
handlingsplan, der bl.a. omfattede direkte
rddgivning til producenter med problemer.
“Rédgivningen forleber stadigvak, men vi kan
se konkrete forbedringer hos en lang raekke
producenter,” siger Jesper Andersen, formand
for Dansk Slagtefjerkraes Produktionsudvalg.

Han er dog meget bevidst om, at mélet endnu
ikke er ndet: "Vi har stadig en gruppe, som har

_ problemer. Det er vesentligt, at denne gruppe far
‘stotte og vejledning, samtidig med at vi evrige
producenter opretholder vores gode resultater. Af
erfaring ved vi dog, at det bliver sveert hen over
efterdret og vinteren efterhdnden, som vejret bli-
ver koldere,” slutter Jesper Andersen.

Se mere om treedepudesvidninger pa
www.danskkylling.dk.

Verdens
bedste kylling

Den skal vare gkologisk, fritgiende, salmo-
nellafri, salmonella- og campylobacterfri.
Den skal veare fransk, dansk, italiensk, bra-
siliansk. Den skal vare billig.

Holdningerne til, hvad der er verdens
bedste kylling, er mange og indimellem
modsatrettede. Som forbrugere ensker vi en
fuldsteendig bakteriefri, velsmagende kylling
opvokset i Guds fri natur med sand mellem
teeerne og henemor og hanefar lige i neer-
heden - og si helst billigere end en liter
malk!

Kyllingeproducenterne kan naturligvis
ikke levere dette produkt, det er en umulig-
hed —i hvert fald som ét produkt. P4 en
konference for fjerkrazbranchen satte frem-
tidsforskeren Johan Peter Paludan slagte-
kyllingebranchen den udfordring, at man
netop ikke kunne skabe verdens bedste
slagtekylling — man matte skabe verdens
bedste slagtekyilinger. Hans pointe var, at
med si mange modsatrettede holdninger
mitte man skabe en bredere palet af kyllin-
ger, som kunne tilfredsstille hele forbruger-
kredsen.

Med en offensiv for den ekologiske kyl-
ling viser fjerkrbranchens to store slagteri-
er, Danpo og Rose Poultry, der ejer Gern
Fjerkrz, at de er bevidste om, at der i Dan-
mark er et enske om, at man bygger videre
pA succeser som Salmonella- og Campylo-
bacterfrie kyllinger samt en lovgivning, der
sikrer kyllingernes velfeerd. Nu skal vi vise
verden — og de danske forbrugere, at vi ogsi
har kyllinger af samme kvalitet, som de der
importeres fra Frankrig til ros fra de danske
kokke.

Vi kan ikke love, at de bliver billige, vi
kan heller ikke love, at de bliver bakteriefri
— det er en umulighed, nir dyrene gir i fri
natur ~ men vi kan love, at vi med det nye
projekt omkring ekologiske slagtekyllinger
byder udfordringen fra fremtiden velkom-
men, og fortsetter vores arbejde med at
skabe verdens bedste kylling(er). Tag godt
imod de nye produkter.

\J danskkylling dk

Af Jan Pedersen,
direkter i Dansk
Slagtefjerirae




14 - .
W danskkyliing.dk

Laes mere om gkologisk
kyllingeproduktion p&
www.danskkylling.dk

Dansk Slagtefjerkre
Trommesalen 5, 4.
1614 Kgbenhavn V
Tif. 33 254 100

Fax 33 253 014
E-mail dsf@poultry.dk

Kvalitet
koster penge

Byger der gar og kommer, har meget passende
vare overskriften for mange pa den nys over-
staede danske sommer. Séledes ogsa den sen-
sommerdag, da Rene og Britta Nielsen abnede
derene til deres pkologiske kyllingeproduktion for
danskkylling.dk.

Marke skyer drev ind over girden og gjorde
mudderbadet klar til de skologiske slagtesvin,
der hvert &r produceres 350 af pd girden. Men
det var hverken byger eller slagtesvin, der var
samtaleemnet over kekkenbordet pé garden
ved Thyregod denne eftermiddag. Det var Rene
og Brittas produktion af ca. 25.000 ekologiske
slagtekyllinger om &ret.

De overtog garden som et konventionelt svi-
nebrug med smégrise i 1996, men i 1998 over-
gik man til ekologiske slagtesvin og i 2001 kom
slagtekyllingerne med — ogsi pi ekologisk
basis: "Jeg s& en annonce i avisen, hvor Dansk
¥komad segte producenter, og i juli 2001 slag-
tede vi vores forste hold kyllinger,” fortzller
Rene Nielsen.

Selvom solen i det store hele har skinnet pd
pkonomien i hans produktion pa Jandmands-
niveauet, har Rene Nielsen méttet konstatere, at
den danske sommers meorke skyer ikke bare har
truet okonomien pé landets campingpladser,
men ogsa i flere omgange trukket sammen om
den pkologiske slagtekyllingebranche. Dansk
©@komad er giet konkurs to gange i lobet af
artusindets forste ar, og nu er al salg af ekologi-
ske kyllinger overgdet til Gern Fjerkra.

Uretferdig behandling
Rene Nielsen kan navne mange drsager til den
manglende gennemslagskraft for den ekologi-
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Rene Nielsen fodrer et nyt hold skologiske kyllinger.

ske kylling, men den starste er uden tvivl at
finde i prisen og forbrugernes manglende vilje
til at belenne de ekstra omkostninger, der er i
skologien: "Forbrugerne eftersperger kvalitet,
men det ma ikke koste noget. Det kan man
altsé ikke — kvalitet koster penge,” siger Rene
Nielsen, inden vi bevager os ud i de to ombyg-
gede svinestalde, hvor de fi dage gamle kyllin-
ger gar i godt 30 graders varme. Her gér de
indtil de bliver gamle nok til at holde varmen
og kan slippes ud i den uisolerede stald med
udgang til de dbne arealer med traeer og store
rodder til at skjule sig under. Rene Nielsen er
ikke i tvivl om gleederne ved at vare skologisk
landmand: "Det er dejligt at se dyrene g uden-
for. Det er sjovt, og jeg nyder virkelig at se
dyrene rode omkring.”

Selvom Rene Nielsen selv foler gleede ved at
se dyrenes liv pA marken, mener han ogs3, at
der er en til tider uretferdig behandling af den
konventionelle produktion: "Der er flere kon-
ventionelle producenter, der laver utroligt flotte
kyllinger, men dem ser man aldrig i medierne,
og det er en skam,” siger Rene Nielsen.

Historien skal fortzlles

Gern Fjerkra har netop meddelt Rene og Brit-
ta, at de skal satte produktionen i vejret med
nasten tusind kyllinger per hold som led i en
storre offensiv for de skologiske kyllinger. Det
gleder naturligvis, og Britta er ikke i tvivl om,
hvad der skal til for at fa salget i vejret: "Man
skal kunne se, hvad det er, man keber. Det skal
kunne ses helt ude pi pakken, at det man star
med i hinden er en okologisk kylling opvokset
hos Britta og Rene i Thyregod. Forbrugerne vil
kabe en historie og den skal vi give dem,” siger
Britta Nielsen.

danskkylling.dk — direkte i mailboxen

Campylobacter, salmonella, dyrevelferd — emnerne
er mange, og vi vil behandle dem alle i dansk-
kylling.dk

Du kan modtage den elektroniske udgave af
danskkyllin.dk direkte i din mailbox en dag fer
den trykte udgave.

Tilmeld dig pa www.danskkylling.dk, hvor du ogsd
finder mange andre oplysninger om den danske
kyllingeproduktion.

Har du ros eller ris til danskkylling.dk er du ogsa
meget velkommen til at give os din uforbeholdne
mening pa danskkylling@poultry.dk




